OMA INGE'S WIRTSCHAFT

im Hotel Sonnenhof

glltig ab 12. April 2024

Schwabisches mit allen Sinnen geniefien
in Oma Inge's Wirtschaft

Liebe Gaste,

wir heiBen Sie recht herzlich im Hotel Sonnenhof willkommen.

Wir freuen uns, dass Sie heute bei uns zu Gast sind
und wiinschen lhnen einen guten Appetit
sowie einen angenehmen Aufenthalt in Kleinaspach.

lhre Familie Ferber und das Sonnenhof-Team

Soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Gerne gibt lhnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft (iber die in den Speisen
enthaltenen allergenen Zutaten. Unser Klichenteam kann ggf. auch auf lhre persénlichen

O

Bedlirfnisse eingehen.
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Suppen
Rinderkraftbrihe
mit Maultaschen und frischem Schnittlauch (2) (7)

Wirzige Gulaschsuppe
mit Rindfleisch, Kartoffelschnitz und Aspacher Landbrot

Gaisburger Marsch

deftige Ochsenbouillon mit Rindfleisch, Gemiise, Kartoffelschnitz

und Spéatzle

Salate

Beilagensalat *
verschiedene Rohkost und Blattsalat mit Hausdressing
* vegane Alternative mit Caesar-Dressing

Lauwarmer Maultaschensalat
mit Krduter-Senf-Marinade, knusprigen Speckstreifen
und Blattsalat 2 (3) (7)

Salatteller mit Schnitzel
verschiedene Rohkost, Blattsalate, Hausdressing,
knusprig gebratene Schnitzelstreifen und Preiselbeer-Gsalz

Salatteller mit Putenbrust
verschiedene Rohkost, Blattsalate, Hausdressing,
gebratene Putenbruststreifen, sautierte Pilze und Baguette

Veganer Salatteller
verschiedene Blattsalate mit cremigem Krauter-Dressing,
veganen Maultaschen, sautierten Pilzen und Soja-Parmesan

(2) mit Konservierungsstoff; (3) mit Antioxidationsmittel; (7) mit Phosphat
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Saisonale Extrakarte zur

Spargelsaison

Vorspeise
Spargel-Schinken-Réllchen

mit Krauter-Mayonnaise an einer bunten Blattsalatgarnitur
in Passionsfrucht-Dressing

Suppe
Spargelcremesuppe

mit Spargelstiickchen und Sahnehaube
Hauptgericht

Portion Spargel
mit Sauce Hollandaise und Butterkartoffeln

...zum Spargel empfehlen wir:

Gekochter Schinken ) (15)
Paniertes Putenschnitzel
Schweinemedaillons

Dessert
Pistazien-Mandel-Eis

mit Pistazien-Streuseln umhiillt, fliissigem Topping-Kern,
parfiimierten Erdbeeren und Orangenragout

(3) mit Antioxidationsmittel; (15) mit Nitritpékelsalz
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OMA INGE'S WIRTSCHAFT

im Hotel Sonnenhof

Hauptgerichte

Kéasespatzle
Spétzle mit wiirzigem Kése, Krauterrahm und Réstzwiebeln

Gemiisepfannle
Gemlsevariation der Saison mit sautierten Pilzen,
Rahmkartoffeln und Spiegelei

Vegane Schupfnudel-Pfanne
mit frischen Pilzen, veganem Bratwurstrédle, Gemise der Saison,

frischen Krautern und Gemdisejus

Gebackenes Schollenfilet
in knuspriger Pankomehlpanade mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Geschmelzte Maultaschen
mit Butter-Zwiebelschmelze und Kartoffelsalat (2 (3)

Schwaébisches Linsengemiise
mit Saitenwiirstle und Spatzle 2 (3 (7

Geschmorte Schweinebéackchen
mit Gemusevariation der Saison und Speck-Bratkartoffeln

Gebréunter Fleischkése
mit Bragele, geschmorten Zwiebeln, BratensoBBe und Spiegelei (2) (3) (7)

Jagerschnitzel
Natur gebratenes Schnitzel mit JagersoB3e und geschmelzten Spétzle

Schweinemedaillons
mit PilzrahmsoBe, GemUsevariation und Kartoffelkroketten

Putenschnitzel Wiener Art
mit Zitronenecken und Pommes frites

Rostbraten
mit Bratensol3e, geschmorten Zwiebeln und geschmelzten Spatzle

(2) mit Konservierungsstoff; (3) mit Antioxidationsmittel; (7) mit Phosphat
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OMA INGE'S WIRTSCHAFT

im Hotel Sonnenhof

Etwas fiir den kleinen Hunger aus Oma Inge’s Zeiten

Knackige Saitenwiirstle
mit schwébischem Kartoffelsalat und Senf (2) (3) (7

Toast Hawaii
Knuspriges Toastbrot mit Schinken, Ananas, Kése und Preiselbeeren (2) (3) (7)

Gebackener Camembert
mit Preiselbeeren, frittierter Petersilie, Obstgarnitur und Toastbrot

Jagertoast
Schweinemedaillons mit Pilzen, Speck, Zwiebeln und Kése liberbacken
an einer Salatgarnitur (2 (3) (7)

Bauernbrot herzhaft belegt

mit Rauchfleisch, Spiegeleiern und Essiggurken
an einer Salatgarnitur (2 (3) (7)

Schwabisches Vesper

Opa Karle's 'Vesperbrettle'
Rauchfleisch, gekochter Schinken, Bliichsenwurst, Camembert,
Essiggurken, Tomaten, Gurken, Aspacher Landbrot und Butter (2 (3) (7)

Hausgemachte Bratensiilze
mit Zwiebelringen, Essiggurken und Bratkartoffeln

Wurstsalat
mit Kasestreifen 2 (3) (7

Wurstsalat
mit Schwarzwurststreifen (2 (3) (7)

(2) mit Konservierungsstoff; (3) mit Antioxidationsmittel; (7) mit Phosphat
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Desserts

Apfelstrudel
mit VanillesoBBe und Schlagsahne

Halbgefrorenes Schmandkiichlein
mit Marillenlikdr parfiimierte frische Beeren der Saison
und gebackene Apfelradl

Veganes Schokoladenmousse
mit parfiimierten Sauerkirschen und Vanilleeiscreme

Eisbecher

Hausbecher "Klaus"
4 Kugeln Milcheiscreme parfiimiert mit Himbeergeist
und garniert mit frischen Beeren

Gemischtes Eis
3 Kugeln Milcheiscreme mit Schlagsahne und Fruchtsof3e

Schwarzwaldbecher
Schokoladeneis, Vanilleeis und Erdbeereis mit Kirschwasser parfliimiert,
garniert mit Sauerkirschen, Schlagsahne und Schokoraspeln

Pfirsich Melba
Vanilleeiscreme mit Pfirsichspalten, Pfirsichlikor,
HimbeersoBe und Schlagsahne

Bananensplit
Vanilleeis, Schokoladeneis und Haselnusseis
mit Eierlikdr, Schokoladensol3e, Schlagsahne und gerdsteten Mandelblattern

Veganer Mango-Vanille-Becher
vegane Vanilleeiscreme, Mangosorbet,
frische Beeren der Saison und Fruchtsof3e
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